WNIOSEK O REJESTRACJE
—NAZAY-POEHOBZENIATY OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO Y
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imie i nazwiskd”:

Lokalna Organizacja Turystyczna Ziemi Kaliskiej

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adie

62-800 Kalisz, ul. Wojska Polskiego 185

3. Adres do korespondencji:

62-800 Kalisz, ul. Wojska Polskiego 185

Telefon: +48 62 764 55 88
Faks: +48 62 764 55 99
E-mail: eliza@aleksander.pl

4. Imi¢ i nazwisko osoby dziatagce] w imieniu wnioskodawcy:

Eliza Krawczyk

1) Niepotrzebne sketi¢.

2) Jedynie grupa jest uprawniona do skladania wniaskajestragj — art. 5 rozporgzenia Rady (EWG) nr
2081/92 z dnia 14 lipca 1992 r. w sprawie ochromgaczé geograficznych i nazw pochodzenia produktow
rolnych i srodkéw spaywczych (Dz.Urz. WE L 208 z 24.07.1992 r., Dz.UUE Polskie wydanie specjalne,
Rozdz. 03, t. 13, str. 4, Dz.Urz. WE L 83 z 25.8®4 r., Dz.Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rof%; t.
20, str. 352, Dz.Urz. WE L 156 z 13.06.1997 r.,Wz. WE L 324 z 21.12.2000 r., Dz.Urz. WE L 99 z
17.04.2003 r., Dz.Urz. WE L 122 z 16.05.2003 r.,.Wbz. WE L 1 z 1.01.1995 r., Dz.Urz. WE L 236 z
23.09.2003 r.). Zgodnie z art. 1 rozpgmizenia Komisji (EWG) nr 2037/93 z dnia 27 lipca 39%.
ustanawiajcym szczegotowe zasady stosowania rozmtrenia Rady (EWG) nr 2081/92 w sprawie ochrony
oznaczé geograficznych i oznacagochodzenia produktéw rolnych i artykutédywnosciowych (Dz.Urz. WE

L 185 z 28.07.1993 r.; Dz.Urz. UE Polskie wydangegalne, Rozdz. 03, t. 13, str. 348), w atpwych i
uzasadnionych przypadkach o rejestfagzwy mae ubiegd si¢ osoba fizyczna lub prawna, ktéra jest jedynym
producentem na okilenym obszarze geograficznym w chwili sktadania agkiu. Powinna ona wykazaze
stosuje tylko autentyczne i niezmienne metody lo&alorazze obszar geograficzny okfeny we wniosku
posiada cechy, ktore 10ia sie zasadniczo od cech obszar@sisdnich lub produkt rolny lukrodek spaywczy
posiada cechy od#diajace go od produktow tej samej kategorii wytwarzangatobszarachysiednich.



5. Skiad grupy:
Imiona i nazwiska oraz miejsca zamieszkdnialezy zaznaczy, czy cztonek grupy jes
I adresy albo nazwy, siedziby i adresgroducentem czy # w innym

—

cztonkow grupy charakterze bierze udziat w pracgch
grupy”
1. Urszula Kinowska producent
62-800 Kalisz, ul. Kopernika 15/1
2. Ryszard Marczak producent
62-800 Kalisz, ul. Jagodowa 11
3. JadW|ga Pracowita producent

62-800 Kalisz, ul. Pontonowa 3

4. Teresa Mondra tradycje rodzinne, promocja produktu
62-800 Kalisz, ul. Gornibaska 4

5. Eliza Krawczyk promocja produktu w turystyce
62-800 Kalisz, ul. Gorribaska 4

6. Hubert Patecki promocja produktu i regionu
62-800 Kalisz, ul. GOrnibaska 4

7. Piotr Jarmotowicz promocja produktu i regionu
62-800 Kalisz, ul. Wat Staromiejski 9

Jezeli to konieczne, nalgy powickszy¢ tabet.

II. Specyfikacja

1. Nazwa produktu rolnego lubsrodka spazywczego:

Andruty Kaliskie

2. Wniosek dotyczy rejestraciji:

Nalezy zaznacz§ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega; 9 rejestrag nazwy podanej w
specyfikacji w pkt 1 jako nazwy pochodzenia czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia

2) oznaczenie geograficzne X

% Zgodnie z art. 5 ust. 1 rozpadzenia Rady nr 2081/92/EWG z dnia 14 lipca 199% isprawie ochrony
oznaczé geograficznych i nazw pochodzenia produktéw ramycsrodkéw spaywczych, réwnieé inne
zainteresowane osoby fizyczne i prawne mdga® udziat w pracach grupy. Z uwagi na to, ugleprzy
podawaniu ich danych olgle¢, na czym polega ich zagek z produktem rolnym lufrodkiem spaywczym.



3. Kategoria produktu rolnego lub srodka spazywczego:
Nalezy zaznaczy krzyzykiem jedmy, z kategorii, do ktorej naky produkt rolny lubsrodek

sparywczy.
Produkty rolne wymienione w zahczniku | do Traktatu ustanawiajacego Wspolnog
Europejska:
1.1. | Swieze miso i podroby jadalne
1.2. | Przetwory mgisne (gotowane, peklowanegdzone itp.)
1.3.| Ser
1.4. | Inne produkty pochodzenia zwiecego (jaja, midd, rine produkty mleczarskie,
z wyjatkiem masta)
1.5. | Oleje i ttuszcze (masto, margaryna, oliwa itp.)
1.6. | Owoce, warzywa i zba swieze lub ich przetwory
1.7. | Swieze ryby, meczaki, skorupiaki i produkty z nich otrzymane
1.8. | Inne produkty wymienione w zakniku | (przypraw$’ itp.)
Srodki spozywcze wymienione w zajczniku | do rozporzadzenia Rady nr 2081/92/EWG:
2.1. | Piwo
2.2. | Naturalne wody mineralne i wodgodlane
2.3. | Napoje z ekstraktow giinnych
2.4. | Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby cukzern{ X
2.5. | Naturalne gumyzywice
2.6. | Musztarda
2.7. | Makarony
Produkty rolne wymienione w zahczniku Il do rozporzadzenia Rady nr 2081/92/EWG:
3.1.| Siano
3.2. | Olejki eteryczne
3.3. | Korek
3.4. | Koszenila
3.5. | Kwiaty i rgliny ozdobne
3.6. | Welna
3.7. | Wiklina

4 Przyprawy, ktére zgodnie z art. 32 Traktatu ustaapcego Wspdlnat Europejsk sa zaliczane do produktow
rolnych.




4. Opis produktu rolnego lubsrodka spazywczego:

Wyglad
(zewrgtrzny i na przekroju)

Powierzchnia kolorystycznie niejednolita, lekko potyakaj
gtadka

Ksztalt
(zewrgtrzny i na przekroju)

Cienki krazek o nieregularnych brzegach

Wielkosé

Krazek osrednicy 15 do 17 cm gruba 0,8 do 1,5 mm

Barwa ' _ Barwa jasnokremowa, poprzez stomkpoai do ciemnoziotej.
(zewretrzna i na przekroju)
Konsystencja, Delikatne, kruche, lekkie, suche, gtadkie

~wrazenie w dotyku”

Smak i zapach

Lekko stodki

Cechy mikrobiologiczne i
fizyko-chemiczne

Sucha masa min.96%,
zawartd¢ sacharozy 5 — 10%,
zawartgé ttuszczu max. 5%.

Deklarowane poziomy np. :
zawartd¢ alkoholu (w %),
wspotczynnik pH, aktywng
wody, inne wskaniki

Nie dotyczy

Inne dodatkowe informacje
dotyczce opisu produktu
rolnego lubsrodka
spaywczego

Duza higroskopijnéc

Jezeli to konieczne, nalgy rozszerzy pola.

5. Obszar geograficzny:

Nalezy okresli¢ obszar geograficzny.

Miasto Kalisz w granicach administracyjnych w powiecie kaliskim, wojewodztw

Wielkopolskie, Polska.

Obszar geograficzny okdleny zostat graficznie na mapie staneedj zahcznik nr 1.

(=)

Jezeli to konieczne, naly powickszy¢ ramie.




6. Producent:
Ponizsze pola wypetniavytacznie osoba fizyczna lub prawnadaca jedynym producentem
na obszarze geograficznym okosym w pkt 5.

Czy obszar geograficzny okieny w pkt 5 posiada cechy odriajace go zasadniczo od
obszarow przylegtych ?

TAK NIE

Czy produkt rolny ludrodek spaywczy posiada cechy charakterystyczne ediaace go od
podobnych produktow rolnych &rodkdéw spaywczych wytwarzanych na obszarach
przylegtych ?

TAK NIE

Nalezy opisa& cechy odréniajace obszar geograficzny okteny w pkt 5 od obszaréw
przylegtych lub cechy charakterystyczne aahi@jace produkt rolny luBrodek spaywczy od
podobnych produktow rolnych &rodkéw spaywczych wytwarzanych na obszarach

przylegtych.

Jezeli to konieczne, naly rozszerzy ramie.

Czy stosowanegsoryginalne i niezmienne metody lokalne wytwarzania produktu roindgo |
srodka spaywczego?

TAK NIE

7. Surowce:

Czy wszystkie surowce pochagdz obszaru geograficznego ofmmnego w pkt 5 ?
TAK NIE X

Nalezy poda informacje dotycace surowcow wykorzystywanych do produkcji oraz ékée
obszar, z ktérego pochagz

I. Surowce do produkcji Andrutow Kaliskich:
1. Maka pszenna kl. 500 lub kl. 550
2. Cukier
3. Olej rzepakowy
4. Woda

[I. Materiatly pomocnicze:
1. olej rzepakowylub kawatek stoniny- do smarowania ptyt.
Jezeli to konieczne, naly powickszy¢ ramie.




8. Metoda produkcji:

Metoda produkcjinie moze by¢ utrzymywana w tajemnicy. Producenci nie naty do

grupy, ktora ztayta wniosek o rejestragmog produkowa i wykorzystywa zarejestrowan

nazwe, jezeli wykaza, ze produkuy ten produkt rolny lubsrodek spaywczy zgodnie ze
specyfikacy.

Nalezy opis& wszystkie etapy wytworzenia produktu rolnego knbdka spaywczego, ze
szczegoOlnym uwzgtinieniem technik, umiejnosci i narzdzi.

Etap 1 — Przygotowasurowce w proporcjach: 10 | wody, 470-1000 g cukru, 5-6 kg vln
pszennej, 150-200 ml oleju rzepakowego. Proporcja na 1100 do 1300 andrutdw.

Etap 2 — Do pojemnika na ciasto wiaotowe porcji wody i stale mieszag rozpuci¢ w niej
cukier. Nadal mieszag, partiami, powoli dodawa make¢ a do catkowitego je]
rozprowadzenia. @gle mieszajc cienkim strumieniem dotacahk porcg oleju. Ciasto
powinno by gtadkie, jednolite, zawiesiste.

Etap 3 - Do przygotowanego ciasta, stale mieszajod& pozostad wodk, pozostawigc
jednak ok. 5% wody na regulagjestasci. Ciasto pozostawina min. 30 minut.

Etap 4 — Rozgrza zamknite andruciarki do temperatury ok. 180C. Maksymalna
temperatura nie powinna przekrag220°C.

Etap 5 - Przed rozpoeziem pieczenia powtornie wymieszeaiasto regulujc gestas¢ ciasta
poprzez ewentualne dodanie pozostatej wody. Odmieoky 1 | ciasta do pojemnika
uzywanego w procesie pieczenia.

Etap 6 - Podnig gorm ptyte andruciarki. Rozgrzane ptyty andruciarek przettheszczem
Do tego celu mze by uzyta czysta bawetniana szmatkaata®na olejem rzepakowym allbo
osadzony na drewnianym klocku kawatek stoniny. Przecieranie piytapmavst w miar
potrzeby w trakcie pieczenia. Czyrada wykonywana jestcznie.

Etap 7 — Na wysmarowangorca dolm ptyte andruciarki nalé ptask tyzka porcg ciasta.
Na jednej ptycie, zalmie od wielkgci mazna umidci¢ do kilku takich porcji. Bezpwednio
po nalaniu ciasta natg sprawnie gors, rozgrzagn ptyta docismé obie ptyty do siebie.

Etap 8 - Po upieczeniu andrutéw (zalie od temperatury ptyt (ok. 30 do 45 sek.) rozewrze
piyty, poprzez podniesienie ptyty gérnej. Andruty powinny pozosta ptycie dolnej
Lopatka lub nazem zgara¢ upieczone andruty na przygotowasuchy powierzchng przed
andruciarly. Zebrane andruty ukladav stosik, odrzucaf ewentualne braki.

Etap 9 - Wyréwné brzegi andrutow utmnych w stos przy pomocy #@ lub odpowiednieqq
pilnika, nadajc im ksztatt kazka. Oklejone banderpllub opatrzone etykiet andruty
pakow& niezwtocznie po upieczeniu do woreczkow polipropylenowych, zgrzewanych
szczelnie. Woreczki magoy¢ pakowane w kartoniki lub koperty, wtedy banderola i etykieta
nie jest wymagana. Woreczki, koperty i kartoniki o ktdrych mowaopakowaniam
jednostkowymi. Na opakowaniu jednostkowym umieszczana jest informaci@sad
andrutéw w opakowaniu. Opakowaniem zbiorczyrkartony. Caty etap wykonywany jest
recznie.

A=

® Andruciarka — urgdzenie do wypieku sktadaje st z dwoch gtadkich, grubyckeliwnych lub stalowych ptyt
ogrzewanych elektrycznymi grzatkami.



Konieczna¢ pakowania andrutow kaliskich w miejscu produkcji wynika z fakiyest to
produkt niezwykle delikatny, cienki i bez odpowiedniego zabezpieczeni&dwpaia) nie
moze by transportowany. Ponadto jest to produkt, ktéry jest bardzo suchy | bez
odpowiedniego opakowania ulega szybkiemu zwilgotnieniu (chtonieelwaodaréwno
tamanie s (kruszenie &) andrutow kaliskich, jak i ich zwilgotnienie spowodowane
niewtaciwym opakowaniem zdecydowanie negatywnie wptywag jakdé produktu
koncowego i mog spowodowd, ze produkt ten przesycenie spethimymagania okrdone
w opisie. Pakowanie w miejscu produkcji urtiwia takze przéledzenie historii produktu.

Jezeli to konieczne, naly rozszerzy pola lub powtkszy tabet o kolejne etapy produkciji.

Czy wszystkie wymienione etapy produkcji odbyavaic na obszarze geograficznym
okreslonym w pkt 5?

TAK X NIE

Czy ostateczne przygotowanie produktu rolnego dudmka spaywczego (np. krojenie,
konfekcjonowanie) odbywacgha obszarze geograficznym oltoaym w pkt 5?

TAK X NIE

Jezeli przynajmniej raz zaznaczone zostdNtE, naleey wymienic etapy produkcji, ktore
mog by¢ przeprowadzane na obszarze geograficznym innynokrneslony w pkt 5. Jeeli
obszar ten jest ograniczony, najl¢o zaznaczs.

Jezeli to konieczne, naly powiekszy¢ ramie

Czy metoda produkcji produktu rolnego l&tmdka spaywczego ulegata zmianom wagu
ostatnich lat?

TAK X NIE

Nalezy napisg&, czy zmiany miaty wptyw na cechy charakterystyczne luleydpezng jakos¢
produktu rolnego lukrodka spaywczego.

Zmiany sposobu wytwarzania dotycsposobu pakowania produktu. Tradycyjne andfuty
oklejano jedynie papieraw banderal. Przepisy sanitarne wprowadzity koniecgho
umieszczania andrutbw w woreczkach polipropylenowych szczelnie zaspetw Takie
opakowanie znacznie zmniejszyto mhwvosci zawilgocenia wyrobu
I zwigkszyto ich trwaldé. Konsekweng takiego pakowania bylo wprowadzenie przez
producentéw opakowiaw postaci ozdobnej koperty i kartonika, ktory chronit delikatny
wyrob przed uszkodzeniami mechanicznymi pozwalaja transport na znaczne odlégio
Zmiana ta nie miataadnego wptywu na jako, smak i pozostate cechy produktu.

Jezeli to konieczne, naly powickszy¢ ramie.



9. Dowdd pochodzenia:

Nalezy przedstawd informacje dotycace tradycji, pochodzenia i historii produktu rolnego

lub érodka spaywczego oraz historyczne, spotykane w literaturze lub innych riadaieh
zrodtowych wzmianki dotycce rejestrowanego produktu rolnego krbdka spaywczego
(np. stare przepisy, receptury, oznaczenia, w tym etykiety, cytdtshzek 1 z artykutow
prasowych itp.).

Nalezy przedstawd informacje dotycgce przygtego sposobu pagiowania zapewniagego,
iz produkt rolny lubsrodek spaywczy jest wytwarzany zgodnie z zadeklarowanetod
produkciji.

Proces wytwarzania andrutow.

Wypiek andrutéwtradycyjnie odbywat s¢ na piecu (kotlinie) opalanym drewnem lub

weglem przy ayciu specjalnych ugdzer, zwanych zelazkami”. Wprowadzenie energ
elektrycznej pozwolito na zagiienie ,zelazek” ptytamizeliwnym, a nasfpnie stalowymi

ogrzewanymi energi elektrycza. Umazliwiato to znaczne ustabilizowanie temperatury

pieczenia, co w diej mierze miato wptyw na rownomierfiowypieku i jak@¢ andrutow.
Maszyny do elektrycznego pieczenia andrutow tzw. ,andruciarki” keostno metodam
chatupniczymi w latach szé&dziesatych XX wieku. Byly to konstrukcje jednostkowe egsto
przerabiane i udoskonalane. Gtdwnym elementem ,andruciarki” byhg dfadkie, grube
zeliwne lub stalowe ptyty posiad@@a dua pojemnd¢ cieplm ogrzewane elektrycznym
grzatkami, ktorych moc zatea byta od wielkéci ptyt. Konstrukcja czasami wypasma
byta w termostat stabilizagy temperatur wypieku okoto 186C. Wielkaici ptyt byty rézne.
Na ,andruciarce” mana byto teraz, zakmie od wielkdci ptyt, wypieka dwa lub cztery
andruty jednoczmie. Typowa elektryczm ,andruciark” z ptytami zeliwnymi do wypieku
czterech andrutow przedstawia ryc. 1 a z ptytami stalowymi ryc. 2.

Proces przygotowania ciasta i pieczenia ulegt mechanizacji. zbhies eczne ciasta
zastpiono mieszadtem elektrycznym. Do pojemnika na ciasto wlewaajpierw potovg
porcji wody (ryc. 3), potem wsypuje cukier (ryc. 4), gpsie matymi partiami dodaje ake

(ryc. 5) dodaje pozostaiwode celem uzyskania odpowiedniej konsystencji ciasta (ryc.
i wreszcie wlewa powoli olej (ryc. 7). Proces mieszanidizeaany jest przez caly czas

elektrycznym mieszadtem.

Po uzyskaniu jednolitego ciasta pozostawiagenaiokoto 30 minut (ryc. 8).
Wypiek andrutow prowadzi @i na ptytach zeliwnych Ilub stalowych ogrzewanyc
elektrycznie. Ciasto, z malego, okoto litrowego pojemnika, nalewatygka w kilku
miejscach na rozgrzane do temperatury okoto°@8ptyty (ryc. 9 i 10) i niezwlocznie

6)

dociska s} do siebie ptyty gori dolna (ryc. 11). Nasipuje sprasowanie wylanego ciasta

i jego pieczenie przez 30 — 45 sek. (ryc. 12).

Po rozwarciu piyt upieczone andruty zdejmuje i ptyty, n@zem lub topatk, na
przygotowana przed maszyngowierzchng (ryc.13).

W trakcie procesu pieczenia co pewien czas rozgrzane piytyignaest tluszczem
(bawetniam szmatly nagczorn olejem lub stonia osadzom na drewnianym uchwyci
(ryc. 14, 15 16).

(4%



Upieczone andruty uktadane w stosik (ryc. 17) po czym obcinan& siwyrownuje brzeg
grubym naem lub odpowiednim pilnikiem.(ryc. 18).

Andruty sortuje @i odrzucajc uszkodzone i niezwtocznie pakuje po kilka (nejciej po
5 sztuk) w woreczki z folii polipropylenowej (ryc. 19). Woreczki radxy¢ banderolowane
wktadane do kopert lub pudetek. Wszystkie te opakowagiaozlobnie oznaczon
Opakowaniem zbiorczymakartony (ryc. 20).

Z uwagi na renom produktu wprowadzono, stylizowane opakowania ozdobne (ryc. 2]
23, 24).

Lokalna Organizacja Turystyczna Ziemi Kaliskiej wprowadzgpecjalnie, jednolici¢
graficznie opracowane, opakowania opisaneeyjybanderole, etykiety, koperty, kartonikj).

Wydruk opakowa realizowany jest centralnie, w jednym miejscu pod koattaikalnej
Organizacji Turystycznej Ziemi Kaliskiej, ktora prowadzi #akewidengi wszystkich
przedstawionych we wniosku opakawaProducenci andrutéw, wytwarzey andruty
zgodnie z niniejsg specyfikacj, map prawo do stosowania nazwy ,Andruty kaliski
rejestrup w Lokalnej Organizacji Turystycznej Ziemi Kaliskiej Ziz pobieranych
opakowa kazdego rodzaju iywanych do dystrybucji kalej wyprodukowanej part
andrutow. Wszystkie podmioty spetrieg warunki niniejszej specyfikacji maprawo do
otrzymania od Lokalnej Organizacji Turystycznej Ziemi Kak$kodpowiedniej parti
odpowiednich etykiet. Udogbnienie etykiet przez LokadnOrganizag} Turystyczr Ziemi

Kaliskiej tylko podmiotom spetniagym warunki niniejszej specyfikacji Andrutéw Kaliski¢

oraz posiadarym potwierdzenie zgoddo od odpowiednich organdéw kontrolnych. Osc
odpowiedziala w Lokalnej Organizacji Turystycznej Ziemi Kaliskiej za ssym
udostpniania etykiet jest Skarbnik, ktory zobagany jest do prowadzenia kgi druku
etykiet oraz archiwizacji dokumentacji dotycej etykietowania (faktur, matryc, wzorQ

etykiet, kodyfikacji itp.). Kadorazowo Skarbnik zobowzany jest do ewidencjonowania

wydawanych etykiet w ketlze etykiet, w ktorej mugzsic znalez¢ nastpujace dane: dat
pobrania etykiet, kwota uiszczonej optaty, rodzaj orazcilpobranych etykiet, icl
kodyfikacja, podpis wydagego i przyjmujcego etykiety oraz inne przydatne da
Skarbnik zobowijzany jest réwnie udosgpni¢ wszellky niezkedna dokumentag organom
kontroli. W ten sposob kontrolowana jest sdowyprodukowanych andrutéw przé
poszczegolnych producentéw oraz zapewriasnakowanie tylko oryginalnego produktu

Przygty system ewidencjonowania etykiet pozwala w petni kontrotow@s¢ Andrutow
Kaliskich obecnych na rynku.

Kazdy z producentéw zobowzany jest umigi¢c w wyznaczonym miejscu na etykiecie da
swojej firmy, zgodnie z obowkujacymi przepisami w tym zakresie.

Kazdy producent na etapie przygotowania produkcji i samej produkcji prowadye
ewidencje zawizane z niniejsg specyfikacj. Ewidencje te & zawsze dogpne dla organt
kontrolnego i stanowiprzedmiot dziata kontrolnych. Dziatania producentow gwaraatg

=
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poprawnd¢ wytwarzania Andrutow Kaliskich polega przede wszystkim na:




1. Ewidencja dowoddéw zakupugki, cukru i oleju rzepakowego.

Ewidencja atestow jakoiowych maki wystawionych przez producenta.

3. Ewidencja wynikéw okresowego badania j&kio wody przeprowadzonych przez
upowaniony organ kontrolny.

4. Dowody okresowego badania warunki przechowywania surowcow. Ewidencja
pomiaréw wilgotnéci pomieszczé przeznaczonych na przechowywanie surowcow.

5. Dowody okresowego badania warunkéw przechowywania gotowego produktu.
Ewidencja pomiarow wilgotriei pomieszczé przeznaczonych na przechowywahie
wyrobdéw gotowych oraz badania higroskop§cicgotowego produktu.

6. Dowody okresowego badania organoleptycznego produktu gotowego.

no

Kontrola zgodnéci procesu produkcji Andrutéw Kaliskich ze specyfikapyzez jednostk
kontrolm przewiduje cgstotliwas¢ kontroli — raz na p6t roku. Uprawniony organ kontro|ny
moze ograniczy liczbe kontroli do mniejszej egtotliwosci jednak nie rzadziej niraz na
rok. Uprawniony organ kontrolny decyzje takie #®@o podejmowé indywidualnie
w stosunku do poszczegolnych producentow.

Jezeli to konieczne, naly powickszy¢ ramie.
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10. Zwiagzek produktu rolnego Ilub srodka spazywczego z obszarem

geograficznym:

Nalezy napis& w jaki sposOb cechy charakterystyczne produktu rolnego stodka

spazywczego § gtéwnie lub wyhcznie zwiazane z obszarem geograficznym dlarym w
pkt 5 i wigciwymi dla niego czynnikami naturalnymi oraz ludzkimi. Nglepoda&, czy
produkt rolny lubsrodek spaywczy posiada specyficanakaos¢, cieszy st uznaniem lub te
czy posiada inne cechy przypisywane swojemu pochodzeniu geograficznemu.

Zwiazek produktu z regionem opiera sia reputacji produktu, wytwarzanie ktorego dage| si

udokumentowéa na tym obszarzezaod potowy XIX w. Wiele wskazuje na tae kaliskie
andruty narodzity si jako produkt mgdzykulturowy, swiadectwo przenikagpych se
zwyczajow kulinarnych i obyczajowych mdych grup narodow&iowych i religijnych od
wiekdw zamieszkuacych Kalisz. Wedtug stownika wyrazéw obcych, nazwa an

drut

prawdopodobnie wywodzi giod niemieckiego Anblatt czyli rodzaju ciasta optatkowego

(Stownik wyrazéw obcyclPIW, Warszawa, 1965).

Tradycja, pochodzenie i historia andruta

Kalisz, miasto, o0 najstarszej w Polsce metryce pisanaposito, juz od
sredniowiecza, mieszangmarodow i kultur zamieszkagych to miasto.

Ponad sto lat byt Kalisz miastem granicznym pgiilny carsk Rosp a cesarskim
Niemcami, gdzie oprocz spoteczeo polskiej i bardzo wptywowejpydowskiej naley

odnotowa liczna grupe Rosjan i miejscowych Niemcow. Miasto byto zatem prawdziwym

wielonarodowym tyglem, stapiggym kultuk i obyczaje i stanowcym przyktad

spoteczéstwa wielokulturowegozyjacego od wiekdbw w symbiozie i przyjai. Jest to

okoliczna¢ bardzo istotna dla zrozumienia, jak na terenie Kalisza przerskatyzajemnie

rézne zwyczaje i obyczaje, twar@ nowe wartéci i niepowtarzalny klimat miasta wielu

kultur i narodow.

Owe wielonarodowe i tmowiercze tradycje miasta sv historii kaliskich andrutow

kwesth wielkiej wagi, bowiem wiele wskazujez inarodzit s¢ on wianie jako produkt
miedzykulturowy, $wiadectwo przenikajacych se zwyczajow kulinarnych, a nade
wszystko obyczajowych réanych grup narodowcasciowych i religijnych, od wiekow
zamieszkupcych Kalisz.

Tradycja kaliskich andrutow zajmuje e miejsce w dziejach miasta nad Prosn

Narodziny produktu gin gdzié w bogatej historii Kalisza. Etymologia stowa nie |
ustalona. Wiadomo jedyniee nazwa znana bytajzuw XVIII wieku. Wedtug Encyklopedi
staropolskiej Zygmunta Glogera w XVIII wieku andruty podawany bg deser. Bfisze
informacje o andrucie pochogldopiero z potowy XIX stulecia (zatznik 2).

Wiele wskazuje, 2 produkcja kaliskich andrutéw ugruntowatee sikoto 1850 r.

St

w momencie uksztattowaniagsmieszczaskich zwyczajow i ustabilizowania materialnego

miasta. Powszechnie kultywowanym zwyczajem byledgpnie wolnego, niedzielnego

czasu na spacerach catymi rodzinami w parku nad Rrdsanoczeie pojawity s¢ tam

andruty sprzedawane spacerowiczofwiadczy o tym tradycja ustna, przekazywana

zarowno w rodzinach producentébw tego wyrobu, jak ir@d jego konsumentow.
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Charakterystyczny wyrdb kaliski pojawiae dakze we wspomnieniach jego miesakaw,
utrwalanych na fotografiach i w postaci pisemne;j.

Kaliskie andruty wywodz si¢ zapewne z tradycji produkcjiydowskiej macy, tak

popularnej w Kaliszu i kupowanej w pewnychsd@ach take przez chrzeijan. Zawierag
one jednak skladniki, pozwalge na stwierdzeniez istanowa produkt oryginalny, réniacy
sic od hipotetycznego protoplastyzyciem innych komponentéw. Charakterystycz
pozostaje take ksztatt andrutdw oraz ich wielio

Podobne wnioski mma wysnd analizupc histore zachowanego spgiu do
produkcji andrutéw, pochodezego z XIX wieku, a ktérego uwae ogkdziny wykazuj
liczne slady napraw i ulepsze swiadczce o diugotrwaléci uzytkowania. Sprgt ten
wykorzystywany byt przez cate pokolenia wytworcow i przekeamyy wraz z tajnikam
receptury oraz zwyczajem wypiekania andrutéw.

Produkcja andrutow kaliskich byla prosta i przy znajéchoreceptury oraz

posiadaniu sprtu (tzw. ,zelazek”) do ich wytwarzania, mogta dyprowadzona nawe
w das¢ prymitywnych warunkach. Wytwarzano je w piekarniach, domach, dworakl
rowniez w wielu sklepach. Tam zeprowadzono sprzedacha: najwaniejszym, kultowym
wrecz miejscem sprzedw tego wyrobu byt i pozostaje do dzisiaj kaliski park.

Materiaty zrédtowe, wzmianki historyczne zwjzane z andrutami
Pierwsza wzmianka o andrucie kaliskim pochodzi z giaiéav XIX wieku. W opisie

dworu we Wrace] (obecnie gm. Btaszki) znajdujemy wzmianlo Nepomucenie

Zielonackiej zonie Jozefa Grodzickiego wieciela Siekiernik i dworu. Nepomucet
Zielonacka pochodzita z rodziny wielkopolskie] osiadiej na terenikskiago. W wianie
Nepomucena Zielonacka przywiozia z Kaliskiego fermo pieczenia andrutéw war
wedtug wyceny posagu 2 zt. Dowodem na istnienie formy jest zaclyosgas inwentarsk
z 1812-1813 roku z dworu we Wiej (zahcznik 3).

Najbardziej trwatym dowodem wypieku andrutow byty formy do iolpieku zwane
»zelazkami” lub ,andruciarkami”, ktore zachowaty sizesto zesladami przerdbek i naprav
Produkowali je pocgkowo kowale, potem tale okoliczni rzemiénicy (np. slusarze).
Forme tworzyly dwa okagte (o srednicy okoto 16 cm), gtadkie &iki zelazne paiczone
zawiasem. Do krkow pocatkowo byly przynitowane (w pdniejszym czasie dospawan
dwie mczki pozwalajce na dodiniecie do siebie kizkow. ,Zelazka” takie znajduj Sie
w Muzeum Okegowym Ziemi Kaliskiej w Kaliszu o czym gaiadcza pismo(zatznik 4).

Wiele ,zelazek” przechowano w domach prywatnych. Byly one jeszcze do med
uzywane (szczegolnie w gospodarstwach domowych) do wypieku andrutbaviergory od
wieku technologi. ,Zelazka” takie posiada gdzy innymi pan Jerzy Karolak z Opatowk
Jego babcia Maria Janiak, wywada s¢ z Kalisza, na tyclielazkach jeszcze po Il wojn

swiatowej na przetomie lat czterdziestych ¢quiziesatych XX wieku wypiekata andruty na

uzytek domowy, dla gsiadow i na sprzedaProwadzitad w dni $wiateczne, rozwgac je
matym wozkiem po Opatowku. Fakt ten pataja jeszcze starsi mieszkey miasta. Cztery
taki ,zelazka” r@nej konstrukcji przedstawiono w zagniku 5 (ryc. 9.2 — 19.2). Na ry
11.2 w zadczniku 6, cztery zabytkowezglazka” prezentuje w bibliotece publiczrn

ny
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Sparod przedstawionych na ryc. 9.2 cztereckelgzek” kada para posiada
odmienm konstrukcg. Dwa, naley sadzic po budowie i rozwizaniach technicznych
najstarsze, majkonstrukcg nazycowa i polaczenia nitowane (ryc. 10.2, 12.2, 13.2, 14.2,
15.2, 19.2). Pozostate dwa (ryc. 16.2, 17.2, 18.2 ) mejias sworzniowy i krotkie, proste
dospawane (natg sadzic w p&niejszym okresie) uchwyty. W miamnzytkowania zawias
sworzniowy ulegat ziyciu, shd w ,zelazku” zastosowano udoskonalenia w postaci
zelaznych ogranicznikow (ryc. 16.2) zapewndgich centryczne dogiiccie krazkow.
Wyglad zaprezentowanychzglazek”swiadczy o tym,ze z pewnécia byly uzywane przez
kilka pokoler, na co wskazgjslady zwycia powierzchni (ryc. 16.2 i 18.2).

Wypiek andrutéw tradycyjnie odbywatesha piecu (kotlini®) opalanym drewnem
lub weglem. W plycie pieca znajdowalyesizdejmowane kizki (tzw. fajerki’) stuzace
dopasowaniasrednicy garnka do gotowania. Zdejmaijfajerki o srednicy 16 cm naq
ptomieniem rozgrzewano dwustronnie zwarte obie powierzchnie formgpgR@niu ich da
okoto 180 C forme zdejmowano, powierzchnie rozwierano i na pednnich nalewano n
srodek okoto jednej Bki ciasta. Powierzchnigiskano za pomacuchwytow i podgrzewan
ponownie nad ptomieniem do okoto minuty. Po ¢ed) z ptomienia powierzchni
rozwierano i zsuwano upieczonego andruta drevgniapatky na przygotowam blacke lub
desk. Co pewien czas powierzchnigelazek” byty przecierane ttuszczem (najaczej byta
to osadzona na kawatku drewna stonina). Ten sposéb pieczenia wymagalastesyo
pieca. Sklepikarze jednak, szczegdlnie w dni ciepte i pogodne prowagpiek w miag
zapotrzebowania przed sklepikami zasiac kotling przenénym piecem tzw, ,koz’® lub
,zelazniakiem™. Takie wspomnienia z okresu ¢dzywojennego (lata trzydzieste XX w)
zachowata pani MariZurek. ,Na ulicy Poznaskiej byta brama wjazdowa, przy niej sklepik
zydowski Kottuna przed ktérym #ma byto kupé na ulicy na miejscu wypiekany andrut
W tym czasie w Kaliszu byto wiele takich miejsc, gdziecp@o na poczekaniu andruty.
Jednym z nich byt stragan ustawiony w okolicackclada sw. J6zefa o ktérym wspomina
w swoim licie pani Haline&Swidowska (zajcznik 6).

Najwicksza jednak renom zawdzgczap andruty kaliskie parkowi miejskiemu
powstatemu w roku 1798. Bardzo szybko park stahsejscem w ktérym Kaliszanie catymi
rodzinami spdzali czas wolny, szczegdlnie niedzieléwicta. Pojawity s¢ zatem w parky
stragany i kioski w ktérych sprzedawano napoje i kaliskie andrutyy Skalone swoist
atrakch i wizytdwka parku. Zwiazek andrutow kaliskich z parkiem jest tak silme
Kaliszanie nie wyobraja sobie spacerow w parku bez andrutéw tam kupowanych. Starsze
pokolenie Kaliszan uwa, ze andruty byly tam ,od zawsze” i wspomigajatrakcje parku,
ktorych bylo wiele, zawsze wymienigjandruty kaliskie. Powota sie tu mazna na
wspomnienia pana Tadeusza Chojnackiegoa€zatk 7). Podobne wspomnienia z |at
trzydziestych o Andrutach Kaliskich ma pani Jolanta Kosowska, ktérastlo dohczyta

=2

o O DD

® Kotlina — czs¢ pieca take kowalskiego luSlusarskiego w ktérej znajdujecspalenisko.

" Fajerka — kazek zeliwny lub jedna z kilku okiczekzeliwnych zamykajcych (czsciowo) otwér w plycie
kuchennej lub piecyku

8 pot. Maly piecykzelazny z rua.

® Zelazniak — maty prymitywny piecykelazny w ktérym pali siweglem, drewnem itp. Z ktérego dym uchodzi
do komina rug.
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swoje zdgcie z tego okresu, gdy razem z k@akami w parku jedgandruty (zadcznik 8).

Pan dr Tadeusz Pniewski w publikacji internetowej ,Kalisz z otdali

wspomina réwnig w rozdziale IV andruty sprzedawane w latach dwudziestychwieku
w parku miejskim w czasiéwiat i uroczystdci. ,Jesli w porze letniej przypadaly jakie
swieta paistwowe lub szczegdlnie uroczyste rocznicegdmano tzw. zabawy ludowe
nowym parku. Nastrojem przypomniaty one tgoabdpustowe jarmarki, bo i tu by
kolorowe stragany, a tak przekupnie sprzedgjy obwarzanki, andruty i cukreywate - ale

w
Yy

bylo weselej i radéniej. poniewa zawsze grata tu orkiestra. W latach dwudziestych byty w

Kaliszu & trzy renomowane orkiestryetg, ktore prezentowaty ipublicznie (orkiestry
uczniowskie braty udziat tylko w szkolnych imprezgzbfacznik 9).

Podobnie pani Wanda Kataska w kwartalniku ,Kaliszanie w Warszawi
wspomina andruty kupowane w mtggow parku miejskim w Kaliszu (za¢znik 10).

O Rosjance sprzedaej andruty z koszyka przed Il wajrswiatowa | w czasie
okupacji wspomina rowniew Ziemi Kaliskiej nr 25 pan Wiadystaw Koielniak (zahcznik
11).

Po Il wojnie swiatowej andruty nadal pozostaty atrakgarku, pomimo znaczng
zmiany kulturowej i obyczajowej (znikggie spotecznéci zydowskiej). Produke andrutow
kontynuowano chociaatmosfera dla ,prywatnej inicjatywy” byla bardzo nieprzyicay

D

Zachowaly s} z tego okresu zegia pani Teresy i Henryki Dobrowolskiej, ktére jako mate

dziewczynki w roku 1959 w parku przy pawiu jadty andrutyqeahik 12).

Sprzedaa andrutow w parku zajmowalisimigdzy innymi w latach gicdziesatych
I sz&c¢dziesiatych XX w. rodzice pani Jadwigi Pracowitejfisawo Donatowie, sprzedgjy
andruty w parku w kiosku MHD w pobili dawnej oragerii. Zachowaly si zdjecia tego
kiosku z lat p¢¢dziesatych XX w.( zahcznik 13). Wypiek i sprzedaandrutéw w parky
kontynuowata corka pastwa Donatow pani Jadwiga Pracowita, prowadz dziatalng¢ do
dzisiaj (zadcznik 14) Renoma sprzedaandrutéw i tradycja rodzinna doczekata wkze
utworow poetyckich, a pani Pracowita stata siizytowka wielu producentow i legemnd
zwiazamy z parkiem i andrutami (zgdznik 15).

Produkcj andrutow w tym okresie zajmowalkgidwniez paistwo Cichy. Zachowat
si¢ zgoda Prezydium Miejskiej Rady Narodowej w Kaliszu wydana 2@ rh961 roku na
wypiek andrutéw dla pani Marii Cichej oraz zezwolenie z dnia &sia 1961 roku n:
wypiek andrutow (zaktznik 16). Pracownie wypieku andrutow poagavie Cichy przeja
corka i zi¢ — pastwo Kinowscy.

Od niepamgtnych czaséw do tradycjiycia spotecznego, zazanego z & czescia
miasta, naleaty niedzielne spacery w parku i obaekowe kupowanie sprzedawanych tu
andrutow. Stoiska sprzedag ten popularny w Kaliszu przysmak usytuowane byty $an
do parku, a zatem w okolicy dzisiejszej Alei Walecznych, Pkwu J6zefa oraz Most
Teatralnego, dczacego park z dzisiejazAleja Wolnasci (zakcznik 17). Ustawione tan
stragany dysponowaty zawsze znanym w Kaliszu towarem, spraagawobok napoi ora
zabawek odpustowych. Do dzisiaj andruty kaliskie i ichzgpanie whze sk, przede
wszystkim, z pobytem w parku, takztgest wspominane przez wielu starszych kaliszan
cze¢$¢ zapamgtanego obrazu rodzinnego miasta. Wspomnienia takssilne,ze utrwality se
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w pamgci pani Jolanty Wichtacz mieszkapj od wielu lat w Kanadzie w Oshawa (Ontatf
czy pana Wiodka Gozdziewicza (3687 Deerbrook Dr. Windsor, Kanadac{mik 18).

O renomie andrutowwiadczy réwnie fakt, ze pojawiaj sig one nawet we wspominka¢

z dziechstwa ludzi stawnych (Gazeta WyborczdJogtem zosta Zombj wywiad
z kompozytorem Janem A. P. Kaczmarkiem, z dnia 5.09.2002 rokic{nid 19)

Mozna rzec, 4 produkt ten posiada swpflusz, z& jego spaywanie zwykle kojarzy
sig kaliszanom z pogodnym niedzielnym przedpotudniowym spacerem do
i obowiazkowym zakupem andrutéw dla catej rodziny. Szczegdlnie obdarowywatem
sposOb dzieci towarzysze rodzicom gaszym pragnienie przy kuflu piwa, sppvanego
w ogrodku restauracji Kaliskiego Towarzystwa Waoskiego (dawnym budynku Ernes
Foerstera, wzniesionegozjuwv 1832 r.), potaonego naprzeciw wgtia do parku od stron
teatru.

Andrut trwa w zbiorowej paraci jako symbol miasta, rozpoznawalny na rov
z herbem i wizerunkiem ratusza. Niz @ziwnego,ze dawni kaliszanie, rozsiani gwiecie,
tak czsto domagaj sie dostarczenia im produktu, ktérego smak kojarzy imrse tylko
z rodzinnym miastem, ale tak z dzieaistwem.

Bardzo dobra jak& Andrutéw Kaliskich oraz ich wyjkowa reputac potwierdzag
liczne otrzymane nagrody. Do wdejszych nagrod i wyeiien przyznanych producento
Andrutéw Kaliskich za ich wytwarzanie zaligzynalezy (nagrody i wyréanienia podandg
chronologicznie, zatznik nr 20):

1. Krajowy Konkurs ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo 2004”
| nagroda w konkursie dla
Andrutow kaliskich

2. | Wielkopolska Gala Produktéw Regionalnych i Tradycyjnych
| miejsce za andruty kaliskie dla
Lokalnej Organizacji Ziemi Kaliskiej
3. Krajowy Konkurs ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo 2005”
Honorowa Nagroda Perta 2005
Dla Lokalnej Organizacji Turystycznej Ziemi Kaliskiej
za Andruty Kaliskie
4. Nagroda Prezydenta Miasta Kalisza
dla Elizy Krawczyk
za promogj dziedzictwa kulturowego Kalisza

w tym lokalnego produktu: andruta Kaliskiego

i0)

parku

W

VNi

i

Jezeli to konieczne, naly powickszy¢ ramie.
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11. Kontrola produktu rolnego lub srodka spazywczego:

Nalezy wskaz&, czy kontrola zgodri@i procesu produkcji produktu rolnego lébodka
spaywczego ze specyfikagj bedzie przeprowadzana przez organ czy jedrostk
organizacyja, wiasciwe w sprawach kontroli produktéw rolnychsiodkéw spaywczych
posiadajcych chronion nazwe pochodzenia albo chronione oznaczenie geograficzne.

Nazwa jednostki Inspekcja Jakai Handlowej Artykutdw Rolno -Spgwczych
lub jej oddziatu:

Adres: ul. Wspdlna 30, 00-930 Warszawa

Numer telefonu @cznie z +48 22 623 29 00

numerem kierunkowym):

Numer faksu @cznie z +48 22 623 29 98

numerem kierunkowym): +48 22 623 29 99

12. Oznakowanie:

Producenci wytwarzagy produkt rolny lukérodek spaywczy zgodnie ze specyfikacmog
uzywaé symbolu chronionej nazwy pochodzenia lub symbolu chronionego oznaczenia
geograficznego oraz wykorzystywa oznakowaniu napis ,,Chroniona Nazwa Pochodzenia”
lub ,,Chronione Oznaczenie Geograficzne”.

Nalezy zaznaczy, czy wnioskodawca zamierzaywac:

Symbolu i napisu X
Tylko symbolu

Tylko napisu

Napis oraz symbol nieglda wykorzystywane

Nalezy napisé, czy zostaty przyte zasady dotyeze oznakowania produktu rolnego lub
srodka spaywczego. Jeeli tak, to jakie?

Lokalna Organizacja Turystyczna Ziemi Kaliskiej wprowadzifgecgalnie graficznie
opracowane opakowania opisanezejy(banderole, etykiety, koperty, kartoniki). Wydruk
opakowa realizowany jest centralnie, w jednym miejscu pod koatrbbkalnej
Organizacji Turystycznej Ziemi Kaliskiej, ktora tak prowadzi ewidengj wszystkich
przedstawionych we wniosku opakawdroducenci andrutow nma@aprawo do stosowania
nazwy ,Andruty kaliskie”, zgodnie z niniejgsspecyfikacy. W ten sposob kontrolowana
jest ilaé¢ wyprodukowanych andrutdw przez poszczegolnych producentow | oraz
oznakowanie oryginalnego produktu.

Jezeli to konieczne, naly powickszy¢ ramie.
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13. Wymagania krajowe:

Nalezy napis&, czy istnieg regulacje krajowe (np. normy, przepisy) odnrgsz s¢ do
specyficznej jakéci lub cech charakterystycznych produktu rolnegoshalolka spaywczego.

Regulacje krajowe obejmujedynie ogolne zasady dotyce produkcji wyrobow
cukierniczych.

Jezeli to konieczne, naly powickszy¢ ramie.

14. Informacje dodatkowe:

Jezeli to konieczne, naly powickszy¢ ramie.

[1l. Wykaz dokumentéw dotaczonych do wniosku:

Lp. Nazwa dokumentu:

Obszar geograficzny produkcji Andrutéw Kaliskich, ckoay graficznie na mapie

2. | Stownik wyrazow obcycPIW, 1965

3. | Zygmunt GlogerEncyklopedia Staropolska ilustrowgn&/iedza Powszechna,
Warszawa, 1972 .

4. | Wojewddzkie Archiwum Piastwowe w todzi, Oddziat w Sieradzu, Kgi Antoniego
Pstrokaiskiego t. 11l z lat 1812-1813.

5. | Pismo Muzeum Okgowego Ziemi Kaliskiej w Kaliszu.

6. | Zabytkowezelazka w Muzeum Okgowego Ziemi Kaliskiej w Kaliszu

7. | list pani HalinySwidowskiej

8. | wspomnienia pana Tadeusza Chojnackiego

9. | Listi zdjecie pani Jolanty Kosowskiej

10.| Towarzystwo Mit@gnikow Kalisza, | wydanie internetowe, Kalisz, 1988 r.
(www.infokalisz.internetdsl.pl/z_oddali/index.himl

11.| Wanda Katadiska w kwartalniku ,Kaliszanie w Warszawie”

12.| Witadystaw Kdcielniak,Ziemi Kaliskiej nr 25

13.| pani Teresy i Henryki Dobrowolskiej, ktore jako mate dziewczynki w roku 1959 w

parku przy pawiu jadty andruty

Jezeli to konieczne, naly powickszyc tabelle.
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